Jrutal

Nature's Finest

SiiBBlich-mild, wiirzig-pikant
oder feurig-scharf

Der Geschmack frischer Peperoni
ahnelt denen klassischer
GemUsepaprikasorten, jedoch mit
einem leicht hdheren Scharfegrad, so
dass er je nach Sorte von sUBlich-
mild Uber wirzig-pikant bis hin zu
feurig-scharf variiert. Verantwortlich
fUr die Schérfe ist der biochemische
Stoff Capsaicin. Dennoch ist die
Peperoni deutlich milder als Chilis.

\

Abpackung Nahrwerte fiir 100g (25200

e Abpackung in 400g-Verpackungen. . Brennwert 1674 K

® Das Produkt kann auf Kundenwunsch in

beliebigen KistengréBen geliefert werden. Kalorien 40 keal

Protein 2,0 g
Kohlenhydrate 9,5 g
Fett 02 g

Ursprung/Verfiigbarkeit = Broteinheiten 0,2

Marokko \ Wassergehalt 50%

Jan Feb Mar Apr Mai Jun Jul Aug Sep Okt Nov Dez Vitamin B1 0,69 mg
Vitamin B3 242,50 mg
Vitamin B6 0,09 mg
Vitamin B12 0,09 mg
Vitamin E 0,28 mg

Lagerempfehlung fiir Verbraucher

Im GemUsefach des Kihlschranks bleiben Peperoni bis zu einer Woche

frisch und knackig.

»The Nature’s Finest” lautet unser Versprechen! Als verantwortungsbewusster, global agierender
Partner fir den Anbau und die Vermarktung von bestem Obst und Gemduse verstehen wir die
Frichte dieser Welt als die natlrlichste und schitzenswerteste Lebensgrundlage zugleich. So
sehen wir uns in der besonderen Pflicht, die kologische Nachhaltigkeit in unseren Anbaugebieten
/ zu gewahrleisten und fUr faire soziale Arbeitsbedingungen zu sorgen. Denn das, was wir ,The
,’” ﬂ Finest“ nennen, lasst sich nicht nur an dem auBergewodhnlich intensiven Geschmack unseres
Nature's Finest sonnengereiften Obsts und Gemuses erkennen, sondern vor allem an unserer aller Wertschatzung.
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